Unsere Menus
Weihnachten bis Silvester
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SOLBADHOTEL
SIGRISWIL

Feiern Sie bei uns, feiern Sie mit uns!

2024 / 2025

Wir freuen uns auf lhren Besuch
Ihre Gastgeber Herbert & Luzia Wicki
und das Solbadteam

033252 25 25
info@solbadhotel.ch
www.solbadhotel.ch



mailto:info@solbadhotel.ch
http://www.solbadhotel.ch/

Mit Musik durch
die Adventszeit

Geniessen Sie lhr Abendessen
bei Adventsstimmung.

Jeweils Freitag / Samstag
im Dezember
&
Dienstag, 24. bis
Montag, 30. Dezember 2024

verwohnt Sie unser Pianist
Valentin Dojtschinov
in unseren Restaurants
mit herrlicher Weihnachtsmusik
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Heilig Abend
Dienstag, 24. Dezember 2024

Abendmenu

Haus-Geraucherte Lachstranche
mit Zitronenmayonnaise
und Fenchel-Karottensalat

oder

Reichhaltiges Salatbiiffet

* k%

Maroni-Ingwercrémesuppe
mit gerOsteten Mandeln

* % %

Rosa gebratenes Kalbs Rib-Eye (CH)
an Portweinsauce
dazu Tagliatelle
winterliches GemUisebouquet

oder

Gebratenes Forellenfilet
aus der «Grabenmdihle Sigriswil»
an Schnittlauchsauce
dazu Rodmische Nocken
winterliches Gemiisebouquet

oder

Schwarzwurzel-Strudel auf Kerbelsauce
mit eingelegter Feige, Baumnisse und Rucola

* % *

Lebkuchen Tiramisu
mit Mandarinen und Eiercognacglace

Menu | komplett CHF 75.00
Menu Il komplett CHF 69.00
Menu lll komplett CHF 63.00



Weihnachten
Mittwoch, 25. Dezember 2024

Abendmenu

Reichhaltiges Vorspeisen-
und Salatbuffet

* % %

Pastinaken-Birnensuppe
mit Schinkenstreifen

* % %

Rosa gebratenes Roastbeef (CH)
an Pfefferrahmsauce
dazu Kartoffelkrapfen
winterliches GemUsebouquet

oder

Gebratenes Felchenfilet mit Estragonsauce
dazu roter Reis
winterliches GemUsebouquet

oder

Steinpilz-Risotto mit glasiertem Gemuse
und Mascarpone

* % %

Bratapfel-Parfait an winterlichem Friichtekompott
und Grand Manier Truffeln

Stephanstag
Donnerstag, 26. Dezember 2024

Abendmenu

Geraucherte Entenbrust
auf Salat von Krautersaitlingen mit Feigen-
Senfdressing und gerdsteten Haselnlussen

oder

Reichhaltiges Salatbiiffet

* % %

Blumenkohl-Apfelcrémesuppe
mit Sigriswiler Trockenfleisch-Streifen

* k%

Im Ofen gebratener Emmentaler
Schweinshohriicken
an Champignonsauce
mit Spinatspatzli
winterliches GemUisebouquet

oder
Pochierte Lachstranche mit Krauterbuttersauce
dazu Cous-Cous

winterliches GemUisebouquet

oder

Kirbis und Zitronenravioli in Grano-Padanosauce
mit karamellisierten Gemusesteifen und Sauerrahm

* % %

Schokoladenvariation mit pochierter Rotweinbirne

Menu | komplett CHF 75.00
Menu Il komplett CHF 69.00
Menu lll komplett CHF 63.00

Menu | komplett CHF 75.00
Menu Il komplett CHF 69.00
Menu lll komplett CHF 63.00



Freitag, 27. Dezember 2024

Abendmenu

Winzer-Fondue Abe
(Fleischfondue)

Reichhaltiges Salatbiiffet

* % %

Winzerfondue a discrétion

Sie bedienen sich am Biiffet
von feingeschnittenem Fleisch
wie Rind, Schwein, Kalb und Poulet,
reichhaltige Gemuseplatte
und garen diese selber direkt am Tisch
im wirzigen Weinsud
dazu verschiedene Beilagen wie Essiggemuse,
Antipasti-Gemlise, verschiedene Saucen
Gemusereis und Ofenkartoffeln

* % %

Kleine erfrischende Sorbet-Variation
mit exotischer Friichte-Garnitur

CHF 75.00 pro Person

Das Trio Boss-Kampf Sigriswil sorgt
Fur die musikalische Unterhaltung

Samstag, 28. Dezember 2024

Abendmenu

Reichhaltiges Vorspeisen-
und Salatbuffet

* %k %

Randencrémesuppe mit Sauerrahm
und karamellisierten Pinienkernen

* %k %

Rosa gebratener Hirschriicken
serviert mit Kastanien-Kirschsauce
dazu Schupfnudeln
winterliches GemUisebouquet

oder

Gebratenes Doradenfilet mit Schnittlauchsauce
mit dreifarbigem Quinoa
winterliches GemUisebouquet

oder

Wirsing-Steinpilz-Kartoffelroulade
auf Ingwer-Karotten an Safransauce

*kk

Orangen-Créme Brilée
mit GewUrzorangen und Joghurtglace

Menu | komplett CHF 75.00
Menu Il komplett CHF 69.00
Menu lll komplett CHF 63.00



Sonntag, 29. Dezember 2024

Abendmenu

Kalbs-Bresaola Carpaccio mit Basilikum-Pesto
Rucola und Parmesan

oder

Reichhaltiges Salatbiiffet

* % %

Kirbiscremesuppe mit Kirbiskernen

* % %

Rosa gebratene Rindshohrtickenwdirfel
Peperoni - Estragonsauce
mit Pilawreis
winterliches Gemiisebouquet

oder

Pochiertes Kabeljaufilet
in Senfsauce
Bunte Linsen
winterliches Gemiisebouquet

oder

Crépes geflllt mit Spinat auf Randen - Ragout
und Kokossauce

* % %

Knuspriger Apfelstrudel
an Vanillesauce und Stracciatellaglace

Menu | komplett CHF 75.00
Menu Il komplett CHF 69.00
Menu Il komplett CHF 63.00

Montag, 30. Dezember 2024

Abendmenu

Rinds - Tatar
mit Sauerrahm-Blinis und Essiggemuse

oder

Reichhaltiges Salatbiiffet

* %k %

Erbsen-Kokos-Minzsuppe
mit CroQtons

* k%

Saftig gebratenes Schweinsfilet (CH)
an Calvados-Sauce
Haselnussgnocchi
winterliches Gemiisebouquet

oder

Gebratenes Wolfsbarschfilet
an Noilly Prat-Sauce
dazu Salzkartoffeln
winterliches Gemiisebouquet

oder

Pilzknodel in Kurbissauce
mit Wirsing und Justistaler-Hobelkase

Nougat-Cheesecake mit eingelegten Aprikosen

Menu | komplett CHF 75.00
Menu Il komplett CHF 69.00
Menu lll komplett CHF 63.00


http://www.google.ch/imgres?imgurl=http://www.heidi-rappsilber.de/uploads/media/schneestern_sw.png&imgrefurl=http://www.heidi-rappsilber.de/de/ueber-mich/reisen.html&usg=__RSO1BV1yBBHVsI6Dog-BoDzpHog=&h=100&w=100&sz=5&hl=de&start=13&zoom=1&tbnid=o4Wr0d_TOCvurM:&tbnh=82&tbnw=82&ei=AAeoToaQFs_bsgbjnOTzDQ&prev=/search?q=schneestern&hl=de&sa=G&gbv=2&tbm=isch&itbs=1

SILVESTER

im Restaurant ,,Sunnepracht”

2024 / 2025

ab 18.00 Uhr
heissen wir Sie nochmals

herzlich willkommen im «alten» Jahr.

Wir servieren lhnen den
Altjahrsapéro mit einem prickelndem
Glas Champagner.

* % %

Durch den Abend
bis in die frthen Morgenstunden
begleiten Sie
unsere Live Musiker

»Duo Voyager“-Gregor & Margreth

* % %

Silvestermenu inklusive Apéro,
musikalische Unterhaltung
und traditioneller Mehlsuppe

pro Person
CHF 150.00

Dienstag, 31. Dezember 2024

GALA DINER

Ochsenschwanz-Essenz
mit Kalbsfleischnocken, Gemusestreifen
und Blatterteigstange

* % %

Vorspeisen- und Salatbiiffet
«Saint Sylvestre»

* % %

Sorbet — Surprise mit «Gix»

* % %

Tranche vom mit Morcheln gefilltem Kalbsriicken
und gekrautertem Rindsfilet (CH)
an kraftiger Barbera-Rotweinsauce
Kirbis-Kartoffelstock
winterliches Gemiisebouquet

oder

Gebratenes Heilbuttfilet
und marinierte Flusskrebse
an Champagner-Sauce
mit Wildreis
winterliches GemUisebouquet

oder

Broccoli, Blumenkohl und Ruebli
im Sesammantel gebacken
auf Orangenpolenta
Susskartoffelchips und Granatapfelsauce

* % %

Dessertteller «Solbad»
mit verschiedenen sussen Leckereien
aus der Solbadkiiche



Mittwoch, 1. Januar 2024

Berchtoldstag
Donnerstag, 2. Januar 2024

Abendmenu

Gerauchertes Forellenfilet mit Sahnemeerrettich,

Gemusesalat und Toast
oder

Reichhaltiges Salatbiiffet

* % %

Selleriecrémessuppe
mit ZimtcroQtons

* k%

Gebratenes Schweins-Schnitzel
«Saltimbocca» (CH)
an Madeira-Sauce
dazu feine Tagliatelle
Ratatouille

oder

Pochiertes Zanderfilet
an Oberhofner Weissweinsauce
mit Rosmarinkartoffeln
Ratatouille

oder

Mohn-Schupfnudeln auf Pastinakencréme
mit Honig-Chicorée und Orangensauce

* % %

Weinschaumcréme mit Zwetschgenkompott
und Vanilleglace

Menu | komplett CHF 75.00
Menu Il komplett CHF 69.00
Menu lll komplett CHF 63.00

Abendmenu

Kalbs-Tatar mit Pfeffer und Limette
an eingelegtem Kohlrabi und griinen Erbsen

oder

Reichhaltiges Salatbiiffet

* %k %

Susskartoffelcremesuppe
mit gerostetem Speck

* k%

Rosa gebratenes Schottisches Lammrack
an Knoblauch-Krautersauce
dazu Rahmpolenta
Bohnengemse

oder

Im Olivendl gegartes Saiblings-Filet
serviert mit Petersiliensauce
Trockenreis
Bohnengemse

oder

Gemuse-Curry
mit gebackener Banane
dazu Basmatireis

* % %

Kaffeeschnitte
mit Ananas-Ingwerkompott

Menu | komplett CHF 75.00
Menu Il komplett CHF 69.00
Menu Il komplett CHF 63.00
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